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Deskripsi

Kecombrang CIMS merupakan arsitektur keseluruhan sistem manufaktur terintegrasi terkomputerisasi
untuk pengolahan bahan baku kecombrang berupa daun, batang, dan bunga. Alat-alat yang ada pada
Kecombrang CIMS ini antara lain:

Chopper Unit
Cabinet Dryer
Hammer Mill dan Silo
Ekstraktor

Filter Press

Spray Dryer

Panel Kontrol HMI
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Chopper Unit
Merupakan mesin pemotong/pencacah bahan segar (utuh) menjadi ukuran yang lebih kecil dan
tipis.

Tujuan pemotongan/pencacahan dilakukan untuk memperkecil ukuran sehingga proses
pengeringan bahan segar (bunga kecombrang) menjadi lebih cepat.

Prinsip kerja mesin Chopper yaitu mesin akan memutar pisau pemotong dan menarik bahan
segar yang diletakan pada tempat masuk bahan. Hasil potongan bahan akan jatuh ke wadah
output dibawahnya.

Input : Bunga kecombrang segar (utuh)

Output : Cacahan bunga kecombrang

Cabinet Dryer

Cabinet dryer merupakan alat pengering yang menggunakan udara panas dalam ruang tertutup
(chamber). Cabinet dryer dibuat dalam sistem rak (tray) bertingkat menggunakan sumber panas
dari api gas LPG yang dilengkapi dengan blower sebagai penyebar panas serta katup pengaturan
suhu yang untuk menjaga suhu tidak berubah.

Tujuan pengeringan untuk mengurangi kadar air bahan sampai batas perkembangan
mikroorganisme dan kegiatan enzim yang dapat menyebabkan pembusukan terhambat atau
bahkan terhenti sama sekali. Dengan demikian, bahan yang dikeringkan mempunyai waktu
simpan lebih lama



Komponen cabinet dryer adalah tray, heater dan blower. Tray berfungsi sebagai wadah bahan
dalam proses pengeringan, yang disusun bertingkat. Sedangkan heater berfungsi sebagai
pemanas udara yang nantinya udara panas dari heater tersebut yang akan digunakan dalam
pengeringan.

Input : Bahan segar (Bunga, Daun, Batang Kecombrang)

Output : Simplisia (bahan kering)

Hammer Mill dan Silo
Hammer mill merupakan alat pengecil ukuran untuk membuat tepung/bubuk.

Komponen dari Hammer Mill yaitu mesin hammer mill dan silo (cylo).
Prinsip kerja :

Bahan (simplisia) dimasukan dalam hopper lubang input kemudian akan ditumbuk oleh pisau
berbentuk balok yang berputar dikombinasikan dengan pisau penepung statis. Hasil bubuk
kemudian ditampung kedalam silo.

Input : Simplisia Bunga/Daun/Batang Kecombrang
Output : Bubuk
Ekstraktor

Ekstraktor merupakan alat untuk mengekstraksi suatu bahan (bubuk simplisia)
Prinsip kerja :

Bahan akan diaduk secara kontinyu dengan menggunakan suhu tinggi sehingga bagian padatan
dapat lebih mudah terlarut dalam pelarut.

Input : - Bubuk (bunga/daun/batang kecombrang)
- Pelarut (Air)
Output : Ekstrak cair (bunga/daun/batang kecombrang)

Filter Press

Filter press adalah alat yang digunakan untuk memisahkan ekstrak cair dari ampas bubuk
(cake).



Prinsip kerja :

Ekstrak cair disaring dengan menggunakan kain saring, lalu sisa ampas dari ekstrak cair yang
tertinggal pada kain saring di-press menggunakan alat filter press hingga seluruh ekstrak cair
dapat terpisah sempurna dari ampasnya.

Input : - Ekstrak cair (bunga/daun/batang kecombrang) dari ekstraktor
Output : - Ekstrak cair (bunga/daun/batang kecombrang)

- Ampas (cake)
Spray Dryer

Spray Dryer adalah alat yang digunakan untuk mengeringkan bahan dalam bentuk cair menjadi
produk kering berbentuk serbuk/bubuk dengan metode penyemprotan yang kemudian
dikontakan dengan udara panas.

Prinsip kerja :

Prinsip pengeringan pada alat spray dryer adalah seluruh cairan dari bahan yang ingin
dikeringkan, diubah ke dalam bentuk butiran-butiran air dengan cara dikabutkan menggunakan
atomizer. Cairan dari bahan yang telah berbentuk kabut tersebut kemudian dikontakkan dengan
udara panas. Peristiwa pengontakkan ini menyebabkan cairan dalam bentuk kabut tersebut
mengering dan berubah menjadi tepung/serbuk. Selanjutnya proses pemisahan antara uap
panas dengan tepung/serbuk dilakukan dengan siklon atau penyaring.

Input : - Ekstrak Cair (bunga/daun/batang kecombrang)
- Maltodekstrin (sebagai bahan pengisi)

Output : Tepung/ Serbuk (mikrokapsul)

Panel Kontrol HMI

Panel Kontrol HMI merupakan panel listrik yang dirancang untuk mengontrol, mengamankan, dan
memantau alat-alat pemroses bahan baku kecombrang secara otomatis dan manual, mulai dari kontrol
start-stop, pemantau sensor-sensor, serta mengamankan alat dengan tombol darurat. Perangkat lunak
pendukung untuk panel kontrol yakni Smart Studio, GP Editor, dan DAQ Master.



Skema Kinerja Alat Utama Kecombrang CIMS

Kadarair :87.96%
pH 141
ran
(Bunga kecombra g\ #| |Total fenol :2.60 mgTAE/g
segar J Antioksidan : %inhibisi = 41.315
(ICs) 69632.5 ppm
, Kadarair :6.20%
Cabinet Dryer pH .38
Pengeringan Simplisia Total fenol :12.91 mgTAE/g
» (60°C; 6 jam) bunga Antioksidan : %inhibisi = 31.4359
(ICs0) 8525.55 ppm
Rendemen :9.13%
Sensor Suhu & Kelembapan
Kadarair :6.85%
. P pH :3.8
Hammer Mill Total fenol : 14.47 mgTAE/g
Antioksidan : %inhibisi = 37.7230
P lan ukuran
SN Bubuk bunga (1Cso) 677223 ppm
dan Penyimpanan Warna (L =337
a*=78
b* =85
Sensor Suhu, Kelembapan, & Warna el .
pH :4.1
Total fenol : 1.28 mgTAE/g
Antioksidan : %inhibisi = 11.9473
Ekstraksi 2 (ICs) 17318.6 ppm
(70°C; 3 jam) Eks;rank ;a" Warna L =217
Bubuk({kg):Air(L) = 1:28 e a*=72
b*=13
Viskositas :4.92 cP
Sensor Kelembapan, PH, Suhu, & Warna Rendemen :86%
Kadarair :9.26%
pH 4.4
Total fenol : 6.16 mgTAE/g
Spray Dryer Pembubukkan Antioksidan : %inhibisi = 24.1291
, (80°C; 2 jam/liter) (ICsp) 12719.71 ppm
Ekstrak cari + Warna 'L =642
. * =
Maltodekstrin 10% gt
b* =40
Sensor Suhu, Warna, & Kelembapan l Viskositas  :6.18 cP
Rendemen :1.24%
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